paicela ng

RIOJA
DENOMINACION DE
ORIGEN CAUIFICADA

parcela np

LUIS ALEGRE

ELABORACION

Vendimia. Manual con seleccion en
campo de uva.

Anada 2019. Calificacién Ariada
“EXCELENTE" Tras un 2018
complicado climatolégicamente
donde abundaron las lluvias, la
cosecha de 2019 destaca por un
menor rendimiento del vifiedo, pero
con una altisima calidad de la uva.

Fermentacion. Fermentado

y macerado en depdsitos de
acero inoxidable durante 20 dias.
Remontado diario.

Crianza. 14 meses en barricas de
roble y 8 meses adicionales en
botelleros.
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CATA

Color. Rojo cereza intenso, brillante
desde el centro hasta el borde.

Nariz. Gran complejidad aromatica
dada por la cuidada seleccién

de roble y uvas. Muy especiado

y balsamico, frutos rojos y tonos
avainillados.

Boca. Elegante, redondo,
fresco y estructurado.

MARIDAJE

Es perfecto con todo tipo de carnes
asadas y a la parrilla: chuletén,
cordero, cochinillo. Pastas y arroces
de alta calidad y quesos muy curados.

Servir: 16-18 °C




